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La 44 Féte du
Fromage ce W-E
au chateau de Harzé

Les organisateurs de la Féte avec
Jean Galler et Philippe Minne
(VivArdent). © M.G.

La 44e Féte du Fromage a lieu ces
24 et 25 aoilt au chateau de Harzé.
Vous pourrez déquster et/ou ache-
ter 200 fromages différents, avec
en invité d'honneur le fromage de
Herve, les pains Galler et les vins
promotionnés par VivArdent. En-
trée gratuite.

Economique Ourthe-

Vesdre-Ambleve  (GREO-
VA) organise la 44e édition de
la Féte du Fromage dans le
cadre prestigieux du chateau
de Harzé ces 24 et 25 aout. 25
stands de fromageries, laiteries
et producteurs fermiers de Bel-
gique et d'ailleurs proposeront
au grand public plus de 200
sortes de fromages différents a
déguster et/ou a acheter.
Avec en invité d’honneur, le
fromage de Herve, issu d'une
tradition vieille de huit siécles.
Un fromage qui a recu le label
européen AOP (Appellation
d’Origine Protégée) en 1996.
«Sans oublier les 19 brasseries
et producteurs locaux qui pro-
poseront des bieres, de la
confiture, des  champi-
gnons...», précise Jacques Li-
lien, directeur du GREOVA.
«Les fromages wallons propo-
sent aujourd’hui plus de 700
fromages dans les catégories
vache ('essentiel de la produc-
tion wallonne), chévre et bre-
bis. Les Wallons sont de
grands consommateurs de fro-
mages. 80% d’entre eux en
consomment au moins une
fols par semaine», ajoute
Jacques Lilien.
«Cette année, on s'estassocié
avecla biére Elfique dAy-
waille, les pains de Jean Galler
et de ses boulangeries «Chez
Blanche» et les vins promo-
tionnés par VivArdent qui sor-
tira son premier vin sprimon-
tois en octobre», annonce Phi-
lippe Dodrimont, président du
GREOVA.
www.fetedufromage.be. m
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